
 

  

 
 

２０２０年１０月２８日 
 

イオン東北株式会社 

 

お鍋やおでんで「比内地鶏」を食べて秋田県も温かく！ 

１１/１(日)から秋田県産「比内地鶏」を使ったつみれ・つくね串を販売!  
東北地区の「イオン」「イオンスタイル」「マックスバリュ」で販売 

 
 イオン東北㈱(本社：秋田県秋田市 代表取締役社長：辻 雅信)は、秋田県を代表するブランド

銘柄鶏「比内地鶏」を使ったつみれ・つくね串を開発し、１１月１日(日)より東北地区の「イオン」

「イオンスタイル」「マックスバリュ」１０５店舗で販売しますので、ご案内申し上げます。 

 
 
 
 
 
 
 
 
    
本年、新型コロナウイルス感染拡大の影響で、飲食店や旅館などの利用の低下に伴い、各地の

生産者さまは大きな打撃を受けていると伺っております。秋田県内の「比内地鶏」の生産者さまも

例外ではない中、イオン東北㈱では本社がある秋田県の生産者さまを少しでも応援したいという思い

から、秋田県産「比内地鶏」を使ったつみれ・つくね串をオール秋田で開発・製造し、消費拡大の

一助となれるよう東北６県の「イオン」「イオンスタイル」「マックスバリュ」で販売します。 

 

イオン東北㈱はこれからも、生産者の皆さまと連携し、東北産品の地産地消の推進や販路拡大に

取り組んでまいります。 
 
 

【「にぎわい東北 秋田県産比内地鶏つみれ・つくね串」の販売概要】 

商 品 名：「にぎわい東北 秋田県産比内地鶏つみれ」 

発 売 日：１１月１日(日) 

販売店舗：東北地区の｢イオン｣３８店舗「イオンスタイル」７店舗 

「マックスバリュ」６０店舗     合計１０５店舗 

販売価格：１００ｇ入り ４８０円(本体)、２００ｇ入り ８８０円(本体) 

商品特徴：秋田県産「比内地鶏」を贅沢に使った、お鍋やおでんに 

ぴったりなつみれです。 

 

商 品 名：「にぎわい東北 秋田県産比内地鶏つくね串」 

発 売 日：１１月１日(日) 

販売店舗：同上 

販売価格：５本入り ８８０円(本体) 

商品特徴：秋田県産「比内地鶏」で作ったつくね串です。お鍋やおでん 

     だけでなく、付属のたれをつけて焼き鳥でも召し上がれます。 

    

 
 
 
 

※画像はイメージです。 



 
ご参考 
 

◇「にぎわい東北」について 

 

            「にぎわい東北 － つなげよう、ふるさとのチカラ」 

安心してくらせる一日一日の積み重ねが笑顔あふれる未来に 

つながる。イオンはそう考えています。 

日々のお買い物をはじめ、地域のくらしのあらゆるシーンに 

よりそうことで、地域の皆さまの支えになっていきたい。 

東北地方での「にぎわい東北」をはじめ、生産者支援や 

雇用創出による地域産業の活性化、自然豊かで災害に強い 

まちづくりの実現に向けて。 

イオンはこれからもグループ一体となって、 

地域の皆さまと手をたずさえながら歩んでまいります。 

 

「にぎわい東北」とは、東北の創生を目的に、「事業を通じた地域産業の活性化」「雇用の創出と

働きやすい環境づくり」「地域の未来をともにつくる環境・社会貢献活動」「安全・安心にくらせる

まちづくり」の４つの事業を大きな柱にしています。「事業を通じた地域産業の活性化」の一環として、

東北の生産者の方々とともに商品開発に取り組み、品目数や売上高の増加を目指します。 

また、店舗でのフェア開催などを通じ、生産者の方々にとっての販路拡大と、全国のお客さまと東北を

つなぎたいというイオンの想いの両立を実現し、地域産業や経済の活性化を図る取組みもおこなって

います。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


