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※画像は全てイメージです。 

２０２１年９月１４日 

イオン東北株式会社 

 

 

県内初！    を導入し、より便利で楽しいお買物体験をご提供 

「イオン福島店」リフレッシュオープンします 
 

イオン東北株式会社(本社：秋田県秋田市、代表取締役社長：辻󠄀 雅信)は、９月１７日(金)朝９時に、

イオン福島店の食品売場をリフレッシュオープンします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

イオン福島店（以下、当店）は、１９９８年１０月９日に開店以来、地域の皆さまにご愛顧

いただいております。 

 このたびのリフレッシュオープンでは、「生鮮食品の鮮度・品揃え・種類にこだわり、ニューノーマル

に対応したサービスのご提供でより便利なお店へ」をコンセプトに、１階の食品売場を改装し、

福島県産品の取り扱いをより増やした売場へと生まれ変わります。 

 
 

 産直直送売場「たべらんしょ」を新設し、福島県産品を豊富に品揃えます！ 
福島県産品を豊富に揃えた産地直送売場「たべらんしょ」を新たに展開します。店舗近郊

の農家さまに直送いただく農産物やＧＡＰ認証を取得した農産物など新鮮な野菜や果物、

生産者さまが丹精込めて育てた花、県産の加工食品などを集めて展開します。 

 
 県内初導入のデジタルサービスで、より便利で楽しいお買物体験をご提案！ 

福島県内の「イオン」「イオンスタイル」の中では初めて、新しいお買物スタイル

「どこでもレジ レジゴー」や、「おうちでイオン イオンネットスーパー」でご注文いただいた

商品を専用ロッカーで受け取ることができる「ロッカーピックアップ！」を導入します。

また、店内に設置した大型モニターで「デジタルサイネージ」によるセールスなどの最新

のお買物情報を配信します。 

 

 より安全・安心してお買物いただくために。感染防止対策への取り組み 
イオンは新型コロナウイルス感染拡大防止のため、防疫対策の基準などを示した「イオン

新型コロナウイルス防疫プロトコル」を制定しています。本プロトコルは、防疫対策を一時的な

取り組みではなく継続的に実行していくことで、防疫が生活の一部となる社会を実現し、

お客さま及び従業員の健康と生活を守り、お客さまとともに地域社会の安全・安心な生活を

守ることを目的にしています。 

当店では本プロトコルに則った感染防止対策のほか、買物かごの「紫外線除菌装置」を

導入し、より安全・安心な店舗環境を整えてまいります。 
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鮮度・品揃え・種類にこだわった商品を取り揃えます 

 

産地直送売場「たべらんしょ」を新設し、福島県産品を豊富に品揃えます！  

 

■ＧＡＰ認証を取得した農作物だけを揃えた「福島ＧＡＰ農産物コーナー」 

「ＧＡＰ（Good Agricultural Practice：農業生産工程管理）」

とは、食品の安全性や労働環境、環境保全に配慮した、

持続可能な農業改善活動を実践する取り組みのことです。

この取り組みの証である「ＧＡＰ認証」を取得した福島県内

の指定生産者さまの旬の農作物を、季節ごとに、品種を

変えながら毎日販売します。 

 

■地元の生産者さまが育てた旬の野菜・果物・切花を毎日ご提供 

店舗近郊の生産者さまが丹精込めて育てたピーマンやなす、
きゅうりなど新鮮な野菜を販売します。果物では、地元で
親しまれている飯坂町の「まるせい果樹園」さんで生産された
ぶどう（巨峰）、梨（豊水）、りんご（さんさ）などの直送
販売を実施します。また、季節の切花をご提供します。 
 

■福島県内の名産品も各種品揃え 

 福島市で文久元年・１８６１年に創業した「内池醸造㈱」の味噌や醤油等の調味料、南相馬市

の「㈲黒潮海苔店」の水産加工品や「相馬あられ」、福島のソウルフード「凍天」も展開します。 

 

 

 

各食品売場におきましては、お客さまの声を取り入れ、品揃えや容量の展開などを見直します。

また、野菜や果物、鮮魚、お肉など、福島県産品の取り扱いも拡充します。 
 

■県内の漁港で水揚げされた「地獲れ鮮魚」を販売 

水産売場では、相馬漁港・請戸漁港・釣師浜漁港で水揚げ

された「地獲れ鮮魚」を店頭で販売します。「地獲れ鮮魚」

の丸魚は、鮨やお造り、焼き魚、フライ、唐揚げでご提供します。 

 

 

■ブランド牛「福島牛」を品揃え 

畜産売場では、「福島牛」の常設コーナーを展開します。

色鮮やかな良質の霜降り肉が特徴の「福島牛」は徹底した

管理のもと飼育されています。 

 

 

■カツやフライなどを対面で販売するカツショップ「たて花」を新設！ 

総菜売場では、福島県産の麓山高原豚を使用したトンカツ

や三陸産秋鮭のフライなどを対面で販売するカツショップ

「たて花」を新設します。店内で１枚１枚心を込めてパン粉

付けをして調理します。フライやカツを使用した弁当の承り

も実施します。 

 

 

■スイーツ専門店「銀座コージーコーナー」を新設！ 

  人気のジャンボシュークリームをはじめ、彩り華やかな

季節のケーキや、おやつにうれしいプリン、パティシエ

こだわりの焼菓子など、用途に合わせてご利用いただけるよう、

バラエティ豊かにに取り揃えます。 
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県内初導入のデジタルサービスで、より便利で楽しいお買物体験をご提案！ 

 

より安全・安心してお買物いただくために。感染防止対策への取り組み 

 

 
 
■県内初導入！「レジゴー」で“レジ待ち”がない楽しいお買物体験をご提供！ 

当店では、福島県内で初めて「どこでもレジ レジゴー」を

導入し楽しいお買物体験と利便性をご提供します。「レジゴー」

は、南側出入口に設置する貸出用の専用スマホ、もしくは

お客さまの端末にダウンロードした「レジゴー」アプリで、

お客さまご自身が商品のバーコードをスキャンしながら

お買物し、専用レジでお支払いする新しいお買物スタイルです。

“レジに並ばない、レジ待ち時間なし”を可能とするほか、

非対面でお支払いいただけます。 

 

■県内初導入！ネットスーパーの注文商品を専用ロッカーで受け取れるサービスを展開 

「おうちでイオン イオンネットスーパー」は、スマホや

パソコンから注文した商品をお住まいの担当店舗からご自宅

にお届けするサービスです。２４時間いつでもご注文いただける

ため、育児や介護、お仕事などで店舗に立ち寄る時間がない

ときや、重いものを買うとき、天気が悪いときなどに便利です。 

当店では、店外に設置した専用ロッカーにて、ネットスーパー

でご注文いただいた商品を完全非対面・非接触で受け取りが

可能な「ロッカーピックアップ！」も福島県内で初めて実施

します。会社帰りや用事のある日など、家で受け取れない

ときに便利なサービスです。 

 

 

 
 

当店は、「イオン新型コロナウイルス防疫プロトコル」※に則り、下記のような取り組みを継続

して行い、安心・安全なお買物環境の整備に努めてまいります。 

※「イオン新型コロナウイルス防疫プロトコル」（２０２１年４月改定） https://www.aeon.info/prevention_protocol/  

 

＜当店の取り組み一例＞ 

・入退店時のお客さま同士の接触を避けるため、入口と出口を分割 

・アクリル板やビニールカーテン等、間仕切りをレジ前やサッカー台に設置 

・入口と出口のドアや窓の開放を徹底し、店内換気を実施 

・従業員の体調管理や手洗い・うがいの徹底、アルコールによる手指の消毒、マスク着用の実施 

・使用済みカートのアルコールによる拭き上げ 

・使用済み買物かごのアルコールによる拭き上げと合わせ、「紫外線除菌装置」による除菌を実施 
 

 

紫外線除菌装置 
 

除菌効果がある紫外線「ＵＶーＣ」を約３０秒間照射することで、

一度に５０個の買物かごの除菌が可能です。従来は一つひとつ手作業で

拭き上げた消毒を自動で行うことで、確実に除菌できます。 

 

 

https://www.aeon.info/prevention_protocol/
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【イオン福島店 店舗概要】 

 

名  称： イオン福島店 

所 在 地：福島県福島市南矢野目字西荒田５０番地の１７ 

責 任 者：店長 尾家 光一（おいえ こういち） 

開 店 日：１９９８年１０月９日 

売場面積：１１，２１４㎡（直営売場面積）  

駐車台数：１４１４台 

営業時間：１階 食品売場 ８：００～２２：００※      

休 業 日：年中無休 

※９月１７日（金）のみ、朝９時開店になります。 

 

 

【フロアレイアウト】 
 

 


